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ПОЛОЖЕНИЕ
О бракеражной комиссии в КГУ «Основная общеобразовательная школа №2 отдела образования Щербактинского района управления образования Павлодарской области»

1.Общие положения.
1.1. Основываясь на принципах единоначалия и коллегиальности управления образовательным учреждением, а также в соответствии с уставом школы в целях осуществления контроля организации питания детей, качества доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в школе создается и действует бракеражная комиссия.
1.2.Бракеражная комиссия создается приказом директора школы в начале учебного года.
1.3. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией и профсоюзным комитетом школы.
1.4.Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой продукции, который проводится органолептическим методом.
1.5. Выдача готовой продукции проводится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, консистенция, жесткость, сочность, и др.
1.6. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены методикой проведения данного анализа.
2. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав
2.1. Бракеражная комиссия создается общим собранием школы. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора школы в начале учебного года.
2.2. Бракеражная комиссия состоит из 4–6 членов. 
3. Полномочия комиссии
Бракеражная комиссия:
· осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;
· проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения;
· ежедневно следит за правильностью составления меню;
· контролирует организацию работы на пищеблоке;
· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;
· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;
· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;
· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;
· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.;
· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей.
Основание Санитарно – эпидемиологические правила и нормативы от 6.08.2021 №23890
4. Оценка организации питания в школе.
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале и оцениваются по пятибальной системе. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, заносятся в бракеражный журнал.
4.3. Администрация учреждения образования обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.







[bookmark: _GoBack]
image1.jpeg
Vapepmaeno

npuidiom 1o KI'Y. OQILING
(i
Jiupexrop Y OOMING2

i ko J1.B.
% y‘

7 2023

ot

1o. HE
O Gpaxepaxnoit komucennt B KI'Y «Ocronnax o6ueoGpasosaressias ucona Ne2 otiesna 06pasosanns
LllepGaxtunckoro paifona yripasnenus o6pasosais [Naniozapckoii o6acTiy

1.06mue noaowenmus.

1.1. OcHOBLIBAACH Ha NPHHLIHNAX EAHHOHAYATHA H KOIUICTHATBHOCTH YyupassieHns 06pazoBaTe/bHBIM
YHPEAUICHHEM, & TAKKE B COOTBETCTBHH C YCTABOM HIKO/Th! B HE/AX OCYMICCTRIEHAS KORTPOJIA OPra3aits
THTANRA ZeTe, KAUeCTBa A0CTARIAEMAIX POAYKTOB  COBIOACHNA CAHHTAPHO-THI HCHHYECKHX TpeGOBaRHI
TIPH NPHTOTOBNEHHHA H Pa3fiade NAIIH B KO CO3NAETCA H JeHCTBYeT GpakepakHas KOMHCCHA

1.2. BpakepaxHas KOMHCCHS CO3a€TCA IPHKA30M AHPEKTOPA KO B HAUATE yueGHoro rozia.

1.3. Bpaxepaxias KOMHCCHS paGoTact b TECHOM KOHTAKTE C AMHHHCTPALIHEH  IPOCOIOIHBIM KOMHTETOM
mKOHL.

1.4. Bpaxepaxias KOMHCCHS OCYIIECTBIAET KOHTPOD 38 106POKAYECTBEHHOCTBIO [OTOBOH MPOYKIHH,
KOTOPbIii IPOBOJIATCS OPrAHONEITHYECKHM METOMIOM.

1.5. Bou1aya roToBoi NpoAyKiu# NPOBOHTCA TONLKO HIOCIE CHATHS npoGkI i 3anAcH B GpakepaiHOM
KYPHAT PE3YITLTATOB ONCHKH FOTOBLIX GO H paspemtienis ux K sbiate. [TpH STOM B AKYPHAIE HEOBXOTHMO
OTMEYaTh Pe3yIIbTAT NPODE! KAXI0r0 GIoNa, & He PaHONA B IE/IOM, 0GpAIIas BRHMAHHE Ha TakAe
TIOKA3ATENH, KAK BHEIIHHHA BHJI, LBET, 3a11aX, KOHCHCTEHIHS, KECTKOCTh, COTHOCTD, H ap.

1.6. Jluna, NpoBoAIIAE OPraHONENTHYECKYIO OHEHKY NHITH I0IKHE! GBITh 03HAKOMIICHBI METOIHKOH
TPOBECHAS JAHHOTO AHAHIA.

2. Topaaok costanns Gpaxepakioil KOMHCCHH W €€ cocTan

2.1. Bpaxepaas KOMHCCHS CO31aeTCH OGIIMM COBPARHEM MKOMHL COCTAB KOMHCCHH, CPOKH 6¢ NOTHOMOTHH
YTBEPAAROTCH IPHKAIOM IHPEKTOPA IIKOTH B HASATE YIEGHOTO TOa.

2.2. BpaKepaHax KOMHCCHSI COCTONT He Meliee 13 § wieHon.

B cocras GpaxepaHolf KOMHCCHH BXOTIAT 3AMECTHTEITh MPCKTOPA 0 BOCTHTATENBHOM PaBoTe, MemIMHCKLi
PaGOTHHK, COUMATLHLIH IEAArOr, JMPEKTOP LIKOIH H NPEACTABHTEH POIHTENBECKOT0 KOMHTETA (IIPH HATHIHH
CAHUTAPHOH O/IEAK b1, MEHIMHCKOH KHHIKKH, IHAHHH KDHTEPHEB OEHKH KAYeCTBA 60/ H He HMEIONIHX
OrpAHHHEHHNH 110 MEAHIMHCKHM TOKAIAHHAN).

Bpareparias KOMHCCHR HIEpHOMUINECKS! (e pexe | pasa B MECAT) OTHHTLIBACTCA 0 PAGOTE 110 OCYIECTRICHHIO
KOHTPO 33 PaGOTOH CTONOBOM Ha CalfTe KO, C BHICTABTIEHHEM CIPABKH O NPOBEICHHH TPOBCPKH,

3. Hoanomouns Komuccun
BpaxepaKias KOMHCCHS:

* OCYMIECTBIET KOHTPOIL COB/IO/ICHUA CAHHTAPHO-THI HEHHYECKHX HOPM PH TPaHCHIOPTHPOBKE,
JOCTABKE W pasrpy3ke NPOAYKTOB MHTAHNAA;

*  TPOBEPACT HA NPHTOJHOCTE, CKAX/ICKHE W JIPYTHE MOMEIICHHA /LA XPAHEHHA NPOAYKTOB NHTARKS, &
TAICKE YCIOBHA MX XPAHEHUA; 34 KAYECTBOM YGOPKH H KAYECTBOM, COCTOSHHEM H MEITHEM Tocy

* EAKEHEBHO CIIE/AT 38 NPABKILHOCTEIO COCTARIIEHHS MCHIO;
* KOHTPO/JHPYET OpraHH3aumio paboTel Ha nuie6oKk





